CROISSANT & MORE
+90 532 685 47 03 | +90 530 113 08 71 | Cankaya Mah. Huzurlu Sok. No:27 Odunpazar / ESKISEHIR

crispycros.com  @crispy.cros


crispycros.com
https://www.instagram.com/crispy.cros/

_18°C'DEN
FIRINA

PRAT'L;H% Lg
M/




HER ISIRIKTA
KALITE

Fabrikamizda, dogalliktan ve el emeginden édiin vermeden, en
kaliteli malzemelerle %100 tereyagl pismis donuk ve fermente
donuk kruvasanlar liretmekteyiz. Her bir hamurda icindeki zengin
tereyaginin ve citir dis yapisinin miikemmel uyumunu yakaliyoruz.

Muisterilerimize sundugumuz donmus kruvasanlar, hem kolayca
hazirlanabilmesi hem de taze kalabilmesiyle, sabah kahvaltilarindan
ara 6diinlere kadar her ani lezzetle dolduruyor. Uretim
stireclerimizde hijyen, kalite ve slrddrlilebilirlik en 6nemli
énceliklerimiz arasinda yer almaktadir.

Fabrikamiz, modern Uretim hatlari ve deneyimli kadrosu ile
sektordeki en kaliteli donmus kruvasanlari Gretmek icin slirekli
yenilikler pesindedir. Bizimle bu lezzet yolculuguna katilin, her

Isirikta kaliteyi hissedin.
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PiSMiS DONUK
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5-7 Dakika /7 180°

= YUKSEK HIZLI HIBRIT FIRIN:
—1 45 Saniye

== MIKRODALGA:

< 20 Saniye

i DEPOLAMA KOSULLARI:
-18°

rm OMRU:
6 Ay
PiISMiS DONUK PiISMIS DONUK PiISMIS DONUK

KRUVASAN KRUVASAN KRUVASAN

110Gr - 12 Adet 80Gr - 12 Adet 65Gr - 20 Adet
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KRUVASAN KRUVASAN

45Gr - 25 Adet 30Gr - 30 Adet
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180°
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120Gr - 40 Adet 90Gr - 50 Adet 70Gr - 80 Adet
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KRUVASAN KRUVASAN

50Gr - 100 Adet 35Gr - 150 Adet
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PiSMIiS DONUK
PAIN AU CHOCOLAT

5-7 Dakika /7 180°

= YUKSEK HIZLI HIBRIT FIRIN:
—1 45 Saniye

== MIKRODALGA:
< 20 Saniye

i DEPOLAMA KOSULLARI:
-18°

rm OMRU:
6 Ay

PiSMiS DONUK

PiSMiS DONUK
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PAIN AU CHOCOLAT PAIN AU CHOCOLAT

110Gr - 12 Adet 80Gr - 12 Adet

65Gr - 20 Adet

PiSMiS DONUK

PiSMiS DONUK
PAIN AU CHOCOLAT PAIN AU CHOCOLAT

45Gr - 25 Adet 30Gr - 30 Adet
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PAIN AU CHOCOLAT

ON ISITMA:
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PISIRME SURESI: '

20-25 Dakika

PISIRME:
180°

OMRU:
6 Ay

FERMENTE DONUK FERMENTE DONUK FERMENTE DONUK
PAIN AU CHOCOLAT PAIN AU CHOCOLAT PAIN AU CHOCOLAT

120Gr - 45 Adet 90Gr - 50 Adet 70Gr - 80 Adet

FERMENTE DONUK FERMENTE DONUK
PAIN AU CHOCOLAT PAIN AU CHOCOLAT

50Gr - 100 Adet 35Gr - 150 Adet
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FIRINDA:
5-7 Dakika /7 180°

=

45 Saniye

9 MIKRODALGA:
< 20 Saniye

i DEPOLAMA KOSULLARI:
-18°

rm OMRU:
6 Ay

xxxxx YUKSEK HIZLI HIBRIT FIRIN:

BADEMLI
KRUVASAN

12 ADET
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ON ISITMA:
& 200°

PISIRME SURESI:
20-25 Dakika

i PISIRME DERECESI:
180°

= OMRU:
6 Ay

CHEDDAR
KASAR ROLL

50 ADET
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5-7 Dakika /7 180°

. . 40 ADET

= YUKSEK HIZLI HIBRIT FIRIN:

— 45 Saniye

N MIKRODALGA:
20 Saniye

i DEPOLAMA KOSULLARI:
-18°

m OMRU:
6 Ay
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CRUNCHY

Kuru Depo / Oda Sicakhdi
oA OMRD KOLI i¢i 15 ADET
62 Giin
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BURGU KRUVASAN

TWISTED CROISSANT

- SAKLAMA KOSULU:
Kuru Depo /7 Oda Sicakhigi

= RAF OMRU:
6 Ay

Crispy Cros

BURGU

KRUVASAN
TEREVAGLI

KOLi iCi 48 ADET
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